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Brood: kneden




Brood: temperatuur (deeg)




Brood: opbollen




Brood: rijzen




Brood: bakken




Brood: afkoelen




Banket: ontvangst en opslag van gekoelde grondstoffen




Banket: eieren breken




Banket: mengen tot compositie




Banket: opkoken banketbakkerscreme







Banket: vullen




Banket: afwerken










Chocolade: tempereren
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Chocolade




Chocolade: mouleren
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Chocolade: ontvormen
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